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L’APERITIF

'Pas Ie temp e oo
Nous vous proposons une des formules en version 30 mlnutes.

Pour accompagner nos formules,
nous vous servirons quelques tapas a grignoter

; 'POUR

Notre formule
3 finger food, 2 Verrinnes froides, 2 Verrinnes chaudes

Zakouskis composé suivant la saison et le marché

comme par exemple:
L s Bayvo --0|s de f0|e gras, confit de tomate, pop corn

PN
11 aumon, cawar de hareng fumé

) 'mlnons et parmesan
S i .
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NOS BOISSONS

L'artisan
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UNE PETITE SOIF?

Accompag nher votre repas

NOTRE SELECTION

Vin blanc maison
Vin rouge maison

Soft coca, coca zéro, eau plate, pétillante
café

Juste un soft

FORFAIT SANS ALCOOL

Soft,
Ccoca, coca zéro,

eau plate, eau pétillante,
jus de fruits régional

4 HEURES DE SERVICE

Vin blanc, vin rouge, soft,
biére locale, Pils

Option : cava, cocktail, gin tonig, ...
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NOS ACCUEILS ET NOS PAUSES

L'artisan
Traiteur

UNE PAUSE S’IMPOSE

J

Le petit déjeuner

LE CONTINENTAL

Viennoiserie, petits pains,

confiture, choco, céréale,

oeufs brouillé, lard, plateau de fromage,
yaourt, fruits frais,

café, thé, jus de fruits artisanal, eaux

Accueil

DEJEUNER

Viennoiserie, muffin, fruits frais,
café, thé, jus de fruits artisanal,
eaux

Pause café

café, thé, jus de fruits artisanal,
eaux, biscuits, fruits frais

** Option gourmande:
Assortiment de mignardises 2,50€
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NOS BUFFETS

BUFFET

COOKING SHOW

« Comme une salade César
« Gravlax de saumon - betterave - caviar
. Tataki de boeuf - wakamé - sauce Thai

Crevettes flambée pastis, provencale
Filet pur de porc fumé aux thyms
Magret de canard sauce au Romarin
. Légumes de saisons cuit et cru

ANTIPASTI POUR REPAS

Buffet Fromage de chez « Zia & Tio»
Assortiment de salaison et condiments
Antipasti

Soupe maison et du moment

pains et beurre de ferme

— e i
BUFFET DE L’ARTISAN
« Saumon fumé par nos soins, sauce
douce au gingembre et concombre
mariné

« Panna-cotta de chévre doux fermier,
tartare de tomate aux herbes

« Grosse crevette caramélisée, ail, jeune
oignons, salade d’algues

. Terrine de poissons et saint Jacques,
sauce rémoulade

. Filet de veau grillé servi bleu comme un
carpaccio, vinaigrette anchoiade et
comté 18 mois Assortiment de salaison
et condiments

« Quinoa comme un taboulé, fruits secs
et menthe fraiche salade du sud,
pomme de terre, poivrons grillé, oeuf et
anchois Tomate cerise parfum d’ail,
oignhons rouge et ciboulette

. Salade vert prés, pois, haricot, mange
tout.

. Quelques jeunes pousses et herbes
fraiches

. Carottes rapés a l'orientale

« Sauce et vinaigrette

. Assortiment de pain et beurre de ferme
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NOS PLATS SIGNATURE

PLANCHA
FEU DE BOIS

La Catalane

. Boeuf de Galice au paprika fumé

. Brochette de poulpe, poivrons grillés

. Saucisse Catalane

« Poulet au Chorizzo

. Crevettes flambées aux parfums du sud
. PdtalaBrava

. Pan tomate

. Calcots

. Escalivada (Iégumes grillés)
« Riz végétal facon paélla
« Quelques surprises du mom
« Sauces froides

Le gueuleton

trecote de boeuf grillé

itrine de porc de 12h braisée

sortiment de saucisse et merguez

*' rosticini (Mini brochette d’agneau)
Braisade de volaille mariné

Salade de tomate cerise, ail, oignons,

herbes sauvages et céleri en branche

émincé

Aubergine, courgette et poivrons

confits, acidulés aux épices

Julienne de chou-rave, concassé de

“fruits secs et huile de colza

de de brocoli, choux fleur a la

igrette fruitée

ere de carotte, asperges et

rgettes en marinade

Pomme de terre a la vinaigrette de

moutarde

Blé au pickles de [égumes

Penne a la compote de [égumes du

NOS TAPAS jardin

, § h? f « Sauces froides
Difféerentes formules a définir ensemble

‘\" o i
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_ Gourmandise sur table haute
':...3 ( crudités, houmous, crackers, ...)
' Assortiment du Chef de 3 zakouski froids, 3
zakouski chauds,
2 verrines dinatoire froides, 2 verrine dinatoire
chaude
2 réductions sucrées

: Boissons
& Cava, vin blanc, vin rouge, biéres, eaux de Spa,
softs, jus de fruits artisanal

.




UN REPAS SERVI A TABLE

L'artisan

UN REPAS
SERVIATABLE g

—

AFIN DE REPONDRE A VOS ENVIES ET DE LAISSER NOTRE CREATIVITE
S’EXPRIMER AUX TRAVERS DES PRODUITS DE SAISON, NOUS SOMMES
A VOTRE ECOUTE POUR LA CREATION DU MENU. NOUS ELABORONS
CELUI-CI AVEC VOUS LORS D’UN RENDEZ-VOUS.

Menu Plat + dessert €
Menu entrée + Plat €
Menu 3 services €
Menu 4 services €
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ESPAGNE NOUS VOILA

UNE PAELLA
CATALANE

"DEGUSTEZ NOTRE AUTHENTIQUE PAELLA CATALANE, PREPAREE AVEC
EXPERTISE EN MARIANT PARFAITEMENT LE RIZ, LE BOUILLON, LE
SAFRAN ET LES GARNITURES QUE VOUS PREFEREZ."

La classique I

(calamar, moule, crevette,

gambas)
§ Lacarne 1
(poulet, chorizo, porc
ibérique)
La royal _

(pourquoi choisir?)
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CULTURE STR’EAT FOOD

LES SPECIALITEES DE (4

&%

PIADINA

Spécialité Italienne
Pain plat garni de charcuterie,
fromage et légumes

BURGER

Choix de burger
Viande de boeuf, pain boulanger,
Fromage, crudités, sauce maison

PAGE 12

WWW.LARTISANTRAITEUR.BE



RT

esserts:

eau au choix pour présentation
c fusée

ou
Buffet de mini desserts (choux a la
créeme patissiéere, tartelette citron

meringué, sphére chocolat grappa,

racaron, w.) 4 piﬁces PP

*Desserts individuels é

- 5

i
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ay *
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Maitre d’hotel : 40€/ heure
Serveur : 35€/ heure

NNEL

= \
" VAISSELLE ET
MOBILIER

Nous réalisons un devis suivant vos
besoins et envies

Chef de cuisine : 40€/ heure ’

pas a nous faire part de vos
nous ferons tout pour vous

, hous pouvons

liser votre repas, réception

souhaits.
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NOS PRIX

. CONDITIONS GENERALES DE VE

Un acompte de ous est demandé pour la confirmation de la date de votre é
/ Un acompte de 30%, 15 jours avant votre événement et le solde dans les 7 jours apre
événement
uillez réaliser ces paiement sur le compte bancaire BE20 0689 1050 3156

sur place, tout décalage de timing pour notre prestation entrainera une sur facturation
des heures de notre personnel au tarif horaire, si il s’avere que I’heure de fin prévue est
dépassée..

Les factures sont payables au comptant sous 7 jours sauf stipulation contraire écrite.
Tout retard de paiement entrainera, sans mise en demeure, la débition au profit du vendeur d’un 4
intérét de 5% I’an.

Toute mise en demeure aprés un retard d’un mois de paiement entrainera une majoration
forfaitaire de 10%.
Tout 2iéme rappel pour retard de paiement entrainera la débitions de 25€ pour frais
administratif
Tout litige survenant entre les parties sera du ressort exclusif des tribunaux de Namur ou de la
justice de paix de Dinant.
Toute réclamation concernant une facture ne sera prise en compte que si elle nous parvient par
écrit dans les huit jours de la réception de cette facture.

La réalisation de la commande par le prestataire implique I’ladhésion préalable du débiteur,
quand bien méme il n’aurait pas signé le bon de commande.

\ N J, .
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ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE

namur expo

by EASYFAIRS

OUTWARD BOUND
BELGIUM®

UNIVERSITE KIABI
NAMUR

DOMAINE DES
; |

FABRIQUE
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